
بنى سويف  جامعة  

لزراعة  ا ية   كل

الأغذية  قسم علوم 
  

 

 تكنولوجيا اللحوم و الاسماك و منتجاتها

 عملى  

 المستوى الرابع 
محمودعبد الحميد  الوكيل/ د  

 قسم علوم الاغذية  



 الدرس العملى السادس 





 انواع التدخين 

 التدخين البارد  التدخين الساخن  

 اهمية تدخين المنتجات 

 المواد الموجودة فى ابخرة التدخين 

 مميزات التدخين السائل 









 المرجع  : 

 2020محمود الوكيل / العملى  د  كتاب تكنولوجيا اللحوم والاسماك          

   37الى صفحة  31من صفحة                           

 


